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36-200 Brzozów
	Lp.
	Nazwa produktu wymaganego
	j.m.
	Ilość
	Cena netto
	Wartość

 netto
	Stawka 

a Vat


	Cena 

brutto
	Wartosć 

brutto

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	
	
	
	

	1 
	Kiełbasa wiejska - smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, osłonka przylegająca dająca się łatwo ściągać

	kg
	25
	
	
	
	
	

	2   
	Kiełbasa zwyczajna - smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, świeża,  niedopuszczalny smak świadczący o nieświeżości, osłonka ściśle przylegająca dająca się łatwo ściągać


	kg
	45
	
	
	
	
	

	3 
	Kości od schabu wędzone - świeże, pocięte w kawałki o długości od 25cm do 30cm, bez oznak zepsucia
	kg
	20
	
	
	
	
	

	4 
	Łopatka wieprzowa - produkt obrobiony kulinarnie, , odtłuszczony, bez skóry i kości, produkt z chowu polskiego


	kg
	100
	
	
	
	
	

	5 
	Parówka wieprzowa - z szynki, świeża, pachnąca, zawartość mięsa 90%, mięso z chowu polskiego


	kg
	110
	
	
	
	
	

	6 
	Pasztet pieczony – zmielony z  dobrej jakości mięs i podrobów ugotowanych lub parzonych, pochodzących z chowu polskiego
	kg
	20
	
	
	
	
	

	7 
	Schab wieprzowy (bez kości) Świeży mięsień z minimalną ilością tłuszczu, z polskiego chowu

	kg
	150
	
	
	
	
	

	8 
	Szynka  z bobrownik (wieprzowa) lub produkt równoważny - smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, świeża,  niedopuszczalny smak świadczący o nieświeżości,
	kg
	15
	
	
	
	
	

	9 
	Szynka krucha z masarskiego straganu (wieprzowa) lub produkt równoważny
	kg
	30
	
	
	
	
	

	10 
	Kornetki - smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, świeża,  niedopuszczalny smak świadczący o nieświeżości,
	kg
	40
	
	
	
	
	

	11 
	Szynka wieprzowa b/k - produkt obrobiony kulinarnie, , odtłuszczony, bez skóry i kości, produkt z chowu polskiego


	kg
	150
	
	
	
	
	

	12
	Filet z indyka  mięsnie piersiowe pozbawione skóry, kości i ścięgien, wykrawane prawidłowo z polskiego chowu
	kg
	150
	
	
	
	
	

	13
	Filet z kurczaka extra pojedynczy, mięsnie piersiowe pozbawione skóry, kości, i  ścięgien, chów polski, świeże
	kg
	400
	
	
	
	
	

	14
	Kiełbasa z  mięsa z piersi z kurczaka 93%
	kg
	22
	
	
	
	
	

	15
	Kura rosołowa  - świeża, o zapachu charakterystycznym dla kury świeżej, umyta, oczyszczona
	kg
	130
	
	
	
	
	

	16
	Parówki drobiowe min. 80% mięsa
	kg
	110
	
	
	
	
	

	17
	Porcja rosołowa świeża
	kg
	15
	
	
	
	
	

	18
	Szynka z pasieki (drobiowa) lub produkt równoważny
	kg
	30
	
	
	
	
	

	19
	Udko z kurczaka świeże podobnej wielkości, świeże, umyte, bez oznak zepsucia
	kg
	100
	
	
	
	
	

	20
	Podudzie z kurczaka 
	kg
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	186
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